Babka ziemniaczana

2 kg ziemniakéw2 duze cebule
4 grubsze plastry boczku

2 zgbki czosnku (opcjonalnie)
25 dag pieczarek

2 wiejskie jaja

2 tyzki maki

2 tyzki butki tartej

Sol, pieprz, majeranek

Ziemniaki trzeba umy¢, obraé i zetrze¢ na tarce lub (wersja mniej slow) przeciskamy je przez
sokowirdwke. Cze$¢ soku jaki powstanie odlewamy. Pokrojone pieczarki podsmazamy na oliwie
z cebulkg. Boczek kroimy w drobng kostke i podsmazamy. Dodajemy do ziemniakoéw. Podobnie
jak jaja, make i przyprawy. Doktadnie mieszamy. Blaszke do pieczenia, lub zaroodporne
naczynie smarujemy mastem (mozna tez uzyc¢ ttuszcz, ktéry wytopit sie z boczku) i wysypujemy
butka tartg. Wlewamy ziemniaczana mase. Na wierzch ktadziemy kilka wiérek masta. Pieczemy
przez 1,5 godziny w temp. 180 st. (z termoobiegiem) lub 200 st.
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